Espresso professionista

Bel dem Wort "Italien” hirt plitziich alles auf, und ein Biid iiberschattet alles und wiirmt mit einem
warmen Geschmack, Freude mit einem Hauch von Nostalgie. Es ist eine winzige Keramiktasse mit
dicken Wiinden. Ein Espresso voller Senne und dem Geschmack italienischer Leldenschaften.
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Megadoro PRO Gusto Sardegna
Luxurioser Espresso

Region: Athiopien, Mexiko, Uganda
Sorten: 70 % Arabica/30 % Robusta
Zubereitung: Espresso

Rostgrad: 4/6 City+ (ittel+)
Luxuriéser Espresso fiir Profis.
Frisch geristet.

Unser Kaffee ist ein kraftiger, aro-
matischer Espresso. Er wurde
speziell fiir alle kreiert, die den
Kaffee Sardiniens erleben méocht-
en.

Trintini Espresso
Region: Brasilien, Uganda
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Megadoro PRO Gusto Napolitano
Klassischer Espresso

Herkunft: Brasilien, India

Varietiten: 70% Arabica/30%Robusta
Zubereitung: Vollautomat, Espresso
Rostgrad: 4/6 City + (mittel +)

Von Experten speziell fiir Fachleute
entwickelt. Geschmack: der reiche,
buttrige, starker Mandelgeschmack
und lange Nachgeschmack. Die Mis-
chung dieser Korner ermoglicht es
lhnen, verschiedene Geschmack-
snoten von Friichten und Beeren zu
unterscheiden. Reiner, vollmundiger
Geschmack.

Trintini Crema Gusto ltaliana
Region: Brasilien, Uganda

Varietiaten: Arabica/ Robusta Varietiten:Arabica/ Robusta
Zubereitung: Vollautomat, Es- Zubereitung: Vollautomat, Es-
presso presso

Rostgrad: 5/6 Dunkel

Ein Kaffee fiir Liebhaber von
echtem, starkem, aromatischem
Espresso mit charakteristischer
Kraft. Enthilt keine Siure, ma-
genfreundlich

Rastgrad: 4/6 City + (medium+)
Kaffee mit italienischem
Geschmack. Intensiver und
kraftiger Geschmack ohne Bit-
terkeit, mit einem leicht wiirzi-
gen Aroma und einer schonen
Crema.




